VI\/ 7 (‘aevten oe cursine )

L’ART
CULINAIRE

Formez votre brigade, cuisinez un menu complet en
équipe et savourez le fruit de votre travail dans une
ambiance chaleureuse et festive.

Plongez dans une expérience culinaire immersive ou
collaboration et plaisir sont au rendez-vous.
Accompagnés par un chef passionné, vous
apprendrez a maitriser différentes techniques, a
travailler des produits frais et a créer ensemble un
repas savoureux, de I'entrée au dessert. Une fois les
tabliers retirés, place a la dégustation dans une
atmosphere détendue, ou rires et fierté partagée sont

au menu.

APERO
Charcuteries et fromages en plateau

ENTREE
Fondant de brie sur spéculoos

PLAT
Bavette de boeuf, sauce forestiere

ACCOMPAGNEMENT
Gratin dauphinois et légumes

DESSERT
Cheesecake a la pistache

PAR PERFSONNE

Les prix indiqués excluent les taxes. Atelier autonome sans chef sur place.

POUR RESERVATION info@leschaletsnature.com www.leschaletsnature.com



